Amat Centelles i Busquets U amatcentellesbusquets
www.amatcentelles.com & amat.centelles

(Coach & Accio W @amatcentelles

Perfil curricular enologic:

2014: Enoleg Col-legiat N.1 (Col-legi d’Enolegs i Enologues de Catalunya — CEEC)

01/2010 - 02/2014: Associacié Catalana d’Enolegs (ACE). Membre de la Junta Directiva (Comissions: Web,
Relacions Institucionals i els Associats). www.enolegs.cat

2006: Habilitacid per exercir la professié d’Enoleg. Segons el “Real Decreto 595/2002, de 28 de junio, por el
gue se regula la habilitacién para ejercer las profesiones de endlogo, técnico especialista en vitivinicultura y
técnico en elaboracion de vinos”.

2004-05: Master en Viticultura, Enologia i Margueting del Vi (200h). UVIPE, I'Institut del Cava i I’Associacio
Vinicola Catalana. United Nations Educational Scientific and Cultural Organitzation.

1994-96: Tecnic Especialista_en Vitivinicultura. Escola de Viticultura i Enologia Merce Rossell i Domenech,
Espiells (Sant Sadurni d’Anoia).

Agricultor: Explotacié d’una petita finca familiar de vinya, oliveres, fruita seca i dol¢a.

Mitjans de Comunicacioé: Preséncia en diferents mitjans. (Veure en el web)

Experiéncia professional en el mén del vi:

Tasques i Fites assolides a: (Selecciona per anar)

UCSA — Grup Freixenet =15/03/2010 (actualment)
JEAN LEON - 04/2005 a 02/2009

MIGUEL TORRES - 04/1999 a 03/2005

MASIA FREIXE - 07/1996 a 02/1999



https://es.linkedin.com/in/amatcentellesbusquets
http://www.amatcentelles.com/
https://ca-es.facebook.com/amat.centelles
https://twitter.com/amatcentelles?lang=ca
www.enolegs.cat
http://www.amatcentelles.com/?page_id=967

UCSA, UNIO DE CELLERS DEL NOYA (Grup Freixenet)
Des de 15/03/2010: Responsable del Celler i Enoleg. Equip de 12 persones.
www.freixenet.es

a dalt
TASQUES:
- Responsable del celler i endleg, membre del panell de tast intern.
- Direccio, gestio, programacio i seguiment de les tasques i de I'equip huma del celler.
- Coordinacié de la produccié amb les arees de Direccid de Produccid, Direccié Técnica i Geréncia.
- Elaboracio de vins, escumosos amb el métode Charmat: escumosos aromatitzats, coctels, sangries, moscato,
sistema prosseco, desalcoholitzats i productes Halal.
- Preparacié i seguiment al celler per a les auditories internes i externes en IFS, BRC, 1SO9001.

FITES ASSOLIDES:

- Implantacié i desenvolupament de la posicié de responsable de celler, inexistent fins aleshores.

- Ampliacié de la plantilla de 4 a 12 membres i la seva capacitacid als procediments de produccié interns.

- Incorporacio del tercer torn de treball, nous procediments i equipaments técnics productius.

- Replantejament del sistema productiu per fer viable 'augment productiu de 20 a uns 37 milions d’ampolles.



http://www.freixenet.es/
www.freixenet.es

JEAN LEON (Grup Miguel Torres)
04/2005 — 02/2009: Enoleg del celler en I'elaboracié de “Vins de Finca” blancs i negres.
www.jeanleon.com

adalt
TASQUES:
- Controls de maduracid, clarificar, transvasar, estabilitzar, filtrar, fermentacions alcoholiques i malolactiques.
- Gestid i conservacid dels vins en béta a les caves i de les propies boétes.

FITES ASSOLIDES:

- Tasques de coordinador del celler i analista del laboratori.

- Responsable de la seguretat i prevencié de riscos laborals al celler.
- Gestid de la tragabilitat dels productes i additius.

MIGUEL TORRES
01/2002 — 03/2005: Tecnic al celler de Pacs. Elaboracié de vins blancs, rosats i negres joves i en bota.
www.torres.es

adalt
TASQUES:
- Tecnic especialitzat al celler en area elaboracié vins de Finca i treballs propis d’'un celler elaborador de vins.
- Controls de maduracio, clarificar, transvasar, estabilitzar, filtrar, fermentacions alcoholiques i malolactiques.
- Gestid i conservacio dels vins en béta a les caves i de les propies boétes.

FITES ASSOLIDES:

- Verema 2003 i 2004: Responsable de torn del sector tines de maceracié rotatives amb 7 persones a carrec.

- Verema 2003: Responsable de torn al sector premses amb 6 persones a carrec.

- Veremes 1999 a 2002: Tecnic a I'area de “Vins de Finca” Milmanda, Fransola i Gran Vinya Sol. Des dels
controls de maduracié, fermentacio alcoholica i malolactica en bdta i posterior envelliment.

MIGUEL TORRES
04/1999 — 12/2001: Enoleg de comunicacio al departament de relacions publiques i comunicacio.
www.torres.es

a dalt
TASQUES:
- Ponent i formador en viticultura, enologia, tast, servei del vi, maridatges, destil-lats en els Centres Culturals
del Vi de Barcelona i Girona.
- Tastos i xerrades amb I’equip comercial a la costa nord, sud, est de la peninsulai a les illes balears.
- Elaboracid de plans de RR.PP. per a la presentacid i difusié de nous productes.
- Redaccio de documents tecnics, articles per a revistes especialitzades.
- Acompanyament i formacié de membres de I'’equip comercial internacional sud-america a les instal-lacions i
centres productius de I'empresa.

FITES ASSOLIDES:

- Desenvolupament i consolidacié del Centre Cultural del Vi de Girona.

- Formacié de I'equip de servei de sala i de I’'equip cuina de la cadena hotelera NH.

- Jornades formatives a I'Escola d’'Hostaleria CETT de Barcelona i de I'Escola d’Hostaleria de les Illes Balears.
- Formacié i professionalitzacié de I’equip comercial nacional i internacional de Miguel Torres..

- Responsable tecnic en actes de marqueting i de RR.PP.



www.jeanleon.com
www.torres.es
www.torres.es

MASIA FREIXE
07/1996 — 02/1999. Director Tecnic i Enoleg, Cap de celler i de laboratori

TASQUES:

- Direccio enologica i responsable del celler.

- Cap de laboratori i analista.

- Assessor técnic en viticultura ecologica.

- Elaboracio de vins blancs, rosats, negres, cava i cava gran reserva.

FITES ASSOLIDES:
- Incorporacié i gestio del personal operatiu del celler (equip de 4 persones).

a dalt

- Conversid i transicié de I’elaboracié convencional a la produccid de vins ecologics sota les directrius del

CCPAE (Consell Catala de Produccio Agraria Ecologica).

- Incorporacio a la produccié de cava dels llevats aglomerats, reconversié dels sistemes de treball i el

conseqlient augment de la productivitat.

- Adaptacid del celler per a elaborar vins negres i primera elaboracié d’un vi negre a les instal-lacions del celler.

- Superacid del repte de direccié técnica enologica d’un celler recent acabada la formacié de FPIl en

Vitivinicultura a I’Escola Mercé Rossell i Domeénech (Espiells), amb 20 anys.
- En el primer vi negre elaborat integrament al celler, Agrest de Guitard Merlot 1996, en va sortir una nota de

tast a la revista Descobrir N.6 de la ma del sommelier Agusti Peris (El Bulli), ressaltant-ne la qualitat.

Nam. 6. gener 1998
600 ptes.

Mén descobrir .

Sota una textura densa, el vi Agrest de
Guitard Merlot 1996 de Masia Freixa ha
estat ben cuidat, és a dir: el raim ha estat
ben escollit; el grau de maduresa és sa-
tisfactori; la vinificacié al menys in-
tervencionista possible; els rendi-
ments, moderats.. Una fragancia
suau i calida ens deixa aromes netes
de balsamics i citrics en confitura,
pseudoorganics i vegetais, amb lieus
notes especiades que confirmen que
el vi madura admirablement. Des
d'aqui felicitem la Masia Freixa per
aquest vi que no pot faltar al ceiler
d’'un connaissetir.

Preu aproximat: 750 ptes.

dards de gualitat. Ex
afruitat i molt concent

Provenica, peiis de fruites
gingebie i arrels que fan <o
la seva composicio. Un cava pe-
als que no son tiinids. Qui ha dit
que ies cases grais no fan grans
Viiis? Preu apiuxiinat: 3.210 ples.

Agusti Peris, somelier



